
MAR DE ANTOJO
by Cervézame

Láminas finas de atún fresco,
soya ligera, limón, aceite de ajonjoli
y cebolla morada.

$119

Atún marinado con mayo chipotle,
aguacate y cebolla frita sobre
tostada crujiente.

Camarón fresco en limón, serrano,
cilantro, pepino y aguacate.
Picoso, ácido y adictivo.

$199

Tilapia fresca con vegetales,
limón y toque de clamato.
Ligero, fresco y perfecto
para botanear.

$139

TACO CAMARÓN
Camarón cremoso con queso,
chipotle y tortilla caliente.
El cierre perfecto.

C R U D E A N D O  E N  C E R V É Z A M E

01 TIRADITO DE ATÚN

02 TOSTADA DE ATÚN

$149

03 AGUACHILE VERDE

04 CEVICHE DE TILAPIA

05

$75

M A R I D A

C O N  L O  M E J O R

B L O N D E  A L E

Ligera y refrescante,
perfecta para
resaltar lo fresco.

P A L E  A L E

Equilibrio ideal
para sabores cítricos
y mariscos.

I P A

Amarigor citrítico que
potencia lo picante
y lo ahumado.

W H E A T  B E E R

Suave y frutada,
ideal para ceviches
y tiraditos.

IN
GREDIENTES

F R E S C O S


